
30€

R E S T A U R A N T  B L A U  I  V E R DR E S T A U RAN T  B L A U  I  V E R D
M E N Ú  E V E N T O SMENÚ  E V E N TO S

R E S T A U R A N T  B L A U  I  V E R D
M E N Ú  E V E N T O S
Entrantes para compartir

- Pan con tomate y aceite de oliva virgen extra
Bread with tomato and extra virgin olive oil

-  Ensalada de tomate de temporada con ventresca de atún
Seasonal tomato salad with tuna belly

- Calamares a la romana crujientes al estilo Blau i Verd
Crispy Roman-style squid Blau i Verd style

-  Croquetas cremosas de jamón ibérico
Creamy Iberian ham croquettes

Plato principal para compartir (a elegir uno)
- Arroz Blau i Verd de la casa

House signature Blau i Verd rice

-  Paella de arroz con pollo y verduras de temporada
Chicken and seasonal vegetable paella

- Fideuá marinera tradicional
Traditional seafood fideuà

Segundo plato (individual)
- Contramuslo de pollo asado con puré suave de patata

 Roasted chicken thigh with smooth mashed potatoes

- Bacalao con sanfaina casera y patata crujiente
Cod with traditional ratatouille and crispy potatoes

-  Lomo bajo de vaca vieja a la brasa
Grilled dry-aged beef striploin

Postres
- Macedonia de frutas de temporada

Seasonal fresh fruit salad

- Tarta del día
Cake of the day

Incluye agua y una botella de vino de la casa
(cada 4 personas)

Mínimo 8 personas



30€

R E S T A U R A N T  B L A U  I  V E R DR E S T A U RAN T  B L A U  I  V E R D
M E N Ú  E S D E V E N I M E N T SMENÚ  E S D E V E N I M E N T S

R E S T A U R A N T  B L A U  I  V E R D
M E N Ú  E S D E V E N I M E N T S

Entrants per compartir
- Pa artesanal amb tomàquet i oli d’oliva verge extra

Pan artesanal con tomate y aceite de oliva virgen extra

-  Amanida de tomàquet de temporada amb ventresca de tonyina
Ensalada de tomate de temporada con ventresca de atún

- Calamars a la romana cruixents estil Blau i Verd
Calamares a la romana crujientes al estilo Blau i Verd

-  Croquetes cremoses de pernil ibèric
Croquetas cremosas de jamón ibérico

Plat principal per compartir (a triar-ne un)
- Arròs Blau i Verd de la casa

Arroz Blau i Verd de la casa

-  Paella d’arròs amb pollastre i verdures de temporada
Paella de arroz con pollo y verduras de temporada

- Fideuà marinera tradicional
Fideuá marinera tradicional

Segon plat (individual)
- Contracuixa de pollastre rostida amb puré suau de patata

Contramuslo de pollo asado con puré suave de patata

- Bacallà amb samfaina casolana i patata cruixent
Bacalao con sanfaina casera y patata crujiente

-  Llom baix de vaca vella a la brasa
Lomo bajo de vaca vieja a la brasa

Postres
- Macedònia de fruites de temporada

Macedonia de frutas de temporada

- Pastís del dia

Tarta del día

Inclou aigua i una ampolla de vi de la casa
(cada 4 persones)

Mínim 8 persones
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