RESTAURANT BLAU | VERD
MENU DEL DIA
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Entrantes - Starters

Sin limite de consumicién - Unlimited consumption

Primer plato - First Course
- Salmorejo de remolacha

Beetroot salmorejo

- Croquetas de espinacas y queso (2)

Spinach and cheese croquettes

- Mejillones al vapor

Steamed mussels

- Calamares a la romana estilo Blau i Verd

Blau i Verd-style fried calamari

- Espaguetis a la puttanesca

Spaghetti alla puttanesca

Segundo plato - Main Course

- Paella de pollo
Chicken paella

- Bacalao a la llauna

Cod a la llauna

- Pollo al curry

Chicken curry

- Lomo bajo de vaca vieja

Grilled beef sirloin steak

- Solomillo de ternera con Foie (suplemento +4,95€)
Beef Fillet with Foie Gras (+€4.95)

- Arroz caldoso de bogavante (suplemento +4,95€)
Lobster rice stew (+4.95%€)

Postres + 1 Bebida - Desserts + 1 Drink



RESTAURANT BLAU | VERD
MENU ESPECIAL
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Entrantes - Starters

Sin limite de consumicién - Unlimited consumption

Primer plato - First Course
- Salmorejo de remolacha

Beetroot salmorejo

- Croquetas de espinacas y queso (2)

Spinach and cheese croquettes

- Tartar de atun

Tuna tartare

- Bomba picante de la Barceloneta (2)

Barceloneta spicy potato bomb

- Canelones de pollo con setas y trufa

Chicken cannelloni with mushrooms and truffle

Segundo plato - Main Course
- Lenguado a la plancha

Grilled sole

- Coquelet francesa braseado

Braised french coquelet

- Pulpo a la brasa con trinxat

Grilled octopus with "trinxat"

- Lomo bajo de vaca vieja

Grilled beef sirloin steak

- Solomillo de ternera con Foie (suplemento +4,95¢€)
Beef Fillet with Foie Gras (+€4.95)

- Paella de marisco
Seafood paella

Postres + 1 Bebida - Desserts + 1 Drink



PROMOCION
SOLO CENAS

<!<>!>
Primer plato - First Course

- Ensalada Blau i Verd
"Blau i Verd” Salad

- Salmorejo de remolacha

Beetroot salmorejo

- Croquetas de espinacas y queso (2)

Spinach and cheese croquettes

- Calamares a la romana estilo Blau i Verd

Blau i Verd-style fried calamari

- Mejillones al vapor

Steamed mussels

- Espaguetis a la puttanesca
Spaghetti alla puttanesca

Segundo plato - Main Course

- Paella de pollo
Chicken paella

- Bacalao a la llauna

Cod a la llauna

- Pollo al curry

Chicken curry

- Lomo bajo de vaca vieja (suplemento +1,95¢€)
Grilled beef sirloin steak (+€1.95)

- Solomillo de ternera con Foie (suplemento +5,95€)
Beef fillet with foie gras (+€4.95)

- Arroz caldoso de bogavante (suplemento +5,95¢€)
Lobster rice stew (+4.95€)
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